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Sie suchen ein auBBergewodhnliches Catering?
Wir kommen mit Volldampf auf Sie zu!
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Event-Auflieger
Perfekt fUr Ihre Veranstaltung

Erleben Sie unvergessliche Momenfe mit einem Event-Auf- ‘ B ey
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lieger, der alle lhre BedUrfnisse auf héchstem Niveau erfullt.,

Der Event-Auflieger ist ideal fur Grof3veranstaltungen ab 200
Personen geeignet. Er bietet ausreichend Platz und Infrastruks-
fur, um auch gréBere Gruppen komforfabel zu beherbergen.
Damit ist er die perfekte Wahl fur gréBere Events, bei denen
eine professionelle und flexible Losung gefragt ist.

Mit einem 10-gm-groBen LED-Bildschirm ist der Event-Auf- P
lieger optimal fur Produktvorstellungen geeignet. Die hoch- lhre Vorteile:

auflésende Technologie sorgt dafur, dass lhre Préasentationen - ideal fir Messen, Firmenprdsentationen, Sommerfeste usw.
und Werbebotschaften klar und deutlich bei lhrem Publilkum
ankommen. Zusétzliche Werbefladche kann individuell ange-
passt werden. - ein LED-Bildschirm 10 gm, ideal fur Ihre Produktvorstellung

- ab 200 Personen

- viel Werbeflache, flexibel einsetzbar
- alles aus einer Hand: Ausschank, Bestuhlung, Catering und Getrénke
- eine Unterhaltung mit follen Kinstlern

e 4,  Siaee - eine groBe Kiche mit vielen Einsatzmdglichkeiten

- Kaffee, Slush-Eis und vieles mehr

- der Event-Auflieger ist mobil und Uberall einsetzbar.
LED-Bildschirm 7 = | |
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Incentive-Reisen
Exklusive Firmenreisen

Unsere Incentive-Reisen bieten |hrem Unternehmen die
perfelkte Mdglichkeifr, Mirarbeiter zu belohnen und zu mo-
fivieren.

Ob eine exklusive Golfreise auf Mallorca oder ein luxuridser
Wellness-Aufenthalt in den Alpen: wir haben fUr jeden Ge-
schmack das passende Angebot. Incentive-Reisen sind eine
grol3artige Méglichkeit, Mitarbeiterbindung zu starken und
Teamgeist zu férdern.

Individuelle Reisen, maflgeschneidert auf die Bedurfnisse
jedes Einzelnen, sind heutzutage besonders gefragt. Unter-
nehmen, die ihren Mitarbeitern Incentive-Reisen anbie-
fen, haben erlkannt, dass individuelle Reisen eine effektive
M&glichkeifr sind, Mofivation und Teamgeist zu starken. So
wird jeder Mirarbeiter auf seine ganz persénliche Art be-
lohnt und geférdert.

Lassen Sie sich von uns berafen und planen Sie schon heute
lhre ndchste Incentive-Reise!
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Grillen mit dem Smoker
Ihr BBQ-Spektakel

Ein BBQ mit dem Smolker ist ein wahres Fest fur alle Grill-
Liebhaber. Die Kombinafion aus rauchigen Aromen und
zartem Fleisch schafftf ein Geschmaclserlebnis, das man
nicht so schnell vergisst.

Bei dieser original BBQ Mefthode arbeitet man mit relafiv
niedrigen Temperaturen (ca. 90 C bis 120 C). Im Gegen-
safz zum Grillen wird das Garguf beim Smoken nicht di-
relst Uber der Glut in der Feuerbox zubereitef, sondern in
der danebenliegenden Hauptlkammer.

Die Vorteile: lkein Austrocknen und kein Feftbrand. Das
Fleisch bleibft somit zarf, saffig und sorgt beim Essen fUr
eine wahre Geschmacksexplosion.




Auszug aus unserer Speisekarte
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Krustenbraften A I 8

Ein Krustenbratentist immer etwas Legﬁqu !
Wenn er auch noch vom Spanferlkel sfammf,
er kaum zu Uberbieten. R

Momkbolls gL I < S RN
Der Name. dieses in den USA bellebren Fmger
Foods sefzf sich aus Rmd (muh) + Schwein (oink)
= Moink zusammen, da die Hackfleischball- -
chen aus Rinder- und Schweinemett gemochr
und spafer mit leclkerem Bacon umwickelt und
mit verschiedenen Fullungen zuberelrgt ‘wer-
den. Seien Sie bereit fur ein besoqdeﬂg» pm@es M

Geschmackserlebnis. ": MR T ‘»f A v ”W ’ }
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Das Burger Grillen bietef fur Jedén Gril]fre nd 1 f
eine echte Gaumenfreude. Sie: sn;nd eing v Y ol
freffliche Alternative zu Steol:f und \Vur;srchéfn
und sorgen fir Abwechslung Quf it
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Auszug aus unserer Speisekarte

Pulled Pork

Dieses besonders zarte Fleisch vom Schwein ist der Klassiker
beim Smoken. Es wird gewdhnlich mit Coleslaw (Krautsalar)
auf Brot oder im Brotchen serviert.

Schmackhafte Spareribs

Spareribs in den wildesten Variafionen gehdéren zu den be-
liebtesten BBQ-MenUs Uberhaupt, was nicht verwunderlich isf!
Zartestes Fleisch und dazu die herzhafte Smolker-Note sprechen
for sich.

Fleischspiel3e

Herzhaft marinierte Fleischspiel3e sind immer ein willkommme-
nes Angebof auf BBQ-Events. Egal ob vom Rind, Schwein,
Huhn oder Lamm: hier findef jeder etwas! Und zusammen mif
Gemuse der verschiedensten Sorten wird dieses Street-Food sa-
lonfahig und zu einem Hochgenuss!




Unsere Partner

Fur die GenieBer unter lhren Gasten kénnen wir auf |hrer
Veranstaltung auch einen Weinstand zur Verflgung stellen.
NatUrlich mit freundlicher UnterstUtzung der Weinhduser
MUnzenberger, Lowenthal und Zehnthof Kruger, dessen er-
lesenes und vielfdlfiges Sortiment jeden Weinliebhaber be-
geistert!

Entdecken Sie die edelsten Tropfen aus der Pfalz, Rhein
nahe Guldental und Rheinhessen. Freuen Sie sich z.B. auf
Riesling, Blanc de Noir, GewuUrztframiner sowie den Porfu-
gieser WeilBherbst, deren Trauben gesund und vollreif ge-
erntet wurden. Von frocken bis edelsu3 halr dieses Weingut
fur jeden Gusto den passenden Tropfen parat.
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UNSER BRAUSTUB
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Die BraustUb’l Brauerei

Wie wdare es mit einem Ausschanlkwagen fur |hr Event? Di-
verse Biersorten kuhl und frisch gezapft! Da schlagt das Herz
jedes Bier-Fans efwas schneller.

Auch bei der Brauerei Braustibl handelt es sich um einen
Partner mit Tradition und das seit mehr als 150 Jahren! Wir
schaftzen vor allem die Qualitét und GemUtlichkeit, die man
mit dem Darmstédfrer Unternehmen in Verbindung bringt
und das werden |hre Gaste sicherlich ebenfalls, denn dort
braut man noch heute nach Familienrezept und mit ganz
viel Leidenschaff. Versuchen Sie dieses Bier, welches aus
den besten Rohstoffen der Region gewonnen wird!

Egal ob ganz klassisch das Braustubl Pilsner oder doch etwas
ausgefallener wie z. B. das BraustUbl Vollmondbier oder

Marzen: hier kommmt jeder auf seine Kosten.




Gnll- und Smoker-Kurse
fur Ihre Goste |

'-'Sle Wlssen nicht, Wle Sle fur die Unferhaltung lhrer
i Gosfe oder Kollegen im Laufe der Veranstaltung sor-
~gen sollen? Wie wdre es z.B. mit BBQ-Seminaren,
~ die wahrend des Events staftfinden? Gekonnt werden
‘hlerbel Theorie und Praxis verbunden. Und das bei
' "t‘-:.,gv,_'»elner Tatigkeit, die ganz nach dem mehrhelrllchen
'“"»‘fGeschmock ist: dem Grillen!

. Ein pOSirivfe‘r Ne-b‘eneffekr dieses Angebots: die Gaste
- erinnern sich gerne an lhre Veranstaltung, da Sie bei

lhrer eigenen BBQ-Party mit dem neu erworbenen
~ Wissen glanzen kénnen. Wir beraten Sie auch in die-
- ser Angelegenheit geme und helfen, das perfekre
s Seminar fur Sie zu finden oder zu entwerfen, denn
o die Iv\ogllchkelren smd groB und die Produktpalette
Vle|fCl|1'lg

Si”é Si’hd' aber auch willkommen,
~sich. schon einmal vorab auf der
- ';Webswe unserer Grill-Schule zu
~ % informieren oder sich an unseren

7 . Standorten in die Kunst des BBQs

-~ einweisen zu lassen.Egal ob al-
eine, in Gruppen oder vielleicht
hi 'fsogor mit der gesamten Firma?

b \ er freuen uns!




Equipment
_*_ Geschirr, Dekoration und mehr...
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» Mifviel Liebe zum Detail kUmmern wir uns dar-

um, dass lhre Feier das passende Ambiente er-
< < half! Egal, ob es um kreafive Delsorafion, eine
Buhne mit Soundanlage oder eine Candy-Bar
geht. Ihren Wunschen und Vorstellungen sind
bei uns keine Grenzen gesefzt.

Neben Ausgefallenem beherrschen wir selbst-
verstdndlich auch die Grundlagen professio-
nellen Caferings wie z.B. das Engagement
geeigneten Servicepersonals und das DBereit-
stellen von Tischen, StUhlen, Hussen, Besteck
efc. Dabei ist es egal, ob lhnen ein zunftiges
Oktoberfest oder eine brasillianische Party vor-
schwebft - wir liefern die erforderliche AusrUs-
fung fur jeden Anlass!




Grill- und Smoker-Kurse ¢ Incentive Reisen * Firmenevents ¢ Private
Events « Vermietung ¢« Catering « Getrankeservice « Dekoration

Sie suchen nach einem
besonderem Event?

Wir helfen lhnen, lhr Fest
unvergesslich zu gestalten!

Gastro-Event Management

GmbH & Co. KG

EifaerstrafBe 40
36323 Grebenau

Tel.: +49 (0) 172 694 297 0

E-Mail: d.marx@gastro-event-management.de
Web: www.gastro-event-management.de
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